
 

 

 

ENTRANTS FREDS 
 

Ostres Gillardeau  5,80 ud   

 

Tàrtar de tonyina vermella  25,60 

 

Tàrtar de salmó marinat amb alvocat i maionesa de kimchi  18,20 

 

Amanida d'enciams BIO, tomàquets cherry, ceba tendra i ventresca de tonyina 15,50 

 

 

ENTRANTS CALENTS 
 

Patates braves  8,00 

 

Bunyols casolans de bacallà  2,80 ud 

 

Anelles de calamars a l’Andalusa  19,10 

 

Cassoleta de cloïsses a la marinera  19,20 

 

Montadet de bacallà amb maionesa i pebrot  6,00 ud 

 

Croquetes casolanes de Gamba, Pernil ibèric o Gorgonzola   2,80 ud 

 

Mix de calçots en tempura i xips de carxofa amb salsa romesco  12,90 

 

Fregit de gamba, calamar, seitó i daus de bacallà amb salsa tàrtara   19,50 

 

 

XARCUTERIA 
 

Salmó Noruec Dominguez, fumat natural  17,50 

 

Pernil ibèric de gla D.O.P Jabugo (Huelva)  24,50 / 13,00 

 

Mortadela de Bologna I.G.P. Levoni  amb grissini cristal  12,50 / 6,50 
 

Foie gras entier Mi-cuit natural, melmelada d'albercoc i nous caramel·litzades  20,50 

 

Torradetes de pa amb sobrassada de Porreres amb mel i sèsam  14,50 / 8,00 

 

Degustació de 6 formatges artesans amb codony, raïm i fruits secs  20,00 / 11,00 
 

 

Panet de mini xapata artesana de massa mare  1,50 

 

Pa de coca torrat, amb tomàquet i oli d'oliva verge extra  4,30 

 



 

 

 

ELS NOSTR ES CLÀSSICS  
 

Tradicionals canelons de rostit gratinats  12,60 

 

Espaguetis Alle Vongole amb gambes i cloïsses  15,80 

 

Sopa de peix i marisc a l'estil Bouillabaisse amb torradetes i salsa rouille   17,50 

 

Ous trencats amb patates i pernil ibèric de gla  16,90 

 

 

ARROSSOS (Minin per 2 Pax) 
 

Arròs dels senyorets (tot pelat)  23,00 

   

Arròs caldòs de marisc a l’estil dels pescadors  26,50 

    

Arròs vegà amb brou vegetal i verdures fresques de temporada  19,60 

    

Arròs de muntanya de pollastre, costella de porc i cansalada  21,50 

 

Fideuà de sípia i cloïsses  20,30 

 

 

PEIXOS 
 

Tataki de tonyina amb tàrtar de tomàquet i maionesa de soia  26,80 

 

Suprema de salmó a la planxa amb curri vermell i arròs basmati  21,50 

      

Llom de bacallà sobre fons de tomàquet fregit i gratinat d'all i oli suau  23,30 

   

Calamars de platja, saltejats amb ceba confitada i tomàquet casse  19,10 

 

Caneló de peix i gambes amb crema fina d'escamarlans  18,50 

 

 

CARNS (Vedella Nacional) 
 

Steak Tàrtar  26,60 

    

Filet al Cafè de París  27,00 

 

Peus de porc desossats amb llagostins i salsa picantona 19,80 

 

 
Aquest establiment té disponible per consultar la informació relativa a la presència d'al·lergògens dels nostres productes 

dirigiu-vos al nostre personal si voleu més informació al respecte 

 


